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G.L.E. RISTORAZIONE ¢ la risposta ideale alle moderne soluzioni dei servizi
di Ristorazione.

SIAMO un’azienda giovane ma strutturata, operante nel mondo della gestione
diretta dei servizi di ristorazione in Strutture Pubbliche e Private con le
esperienze dei professionisti che ne fanno parte da oltre 30 anni.

LA NOSTRA SEDE LEGALE ¢ a Savigliano, quella operativa a Rivoli.
Siamo proprietari di n. 2 Centri di Cottura, uno dei quali a Carmagnola — Via
Pralormo 115 presso cui verranno prodotti i pasti per il Comune di Ceresole
d’Alba. Cid é garanzia di una profonda radicazione nel territorio in cui siamo
nati ed operiamo.
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LA NOSTRA VOCAZIONE ¢ quella di essere un Azienda che mette al primo
posto la qualita, trattando direttamente con i fornitori locali e personalizzando al
massimo i servizi offerti.

LA NOSTRA AMBIZIONE €& quella di rappresentare una reale alternativa ai ’
principali player del mercato, offrendo un servizio “dedicato” ed innovativo.
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G.L.E. RISTORAZIONE SI OCCUPA “ESCLUSIVAMENTE” DI RISTORAZIONE. La
nostra organizzazione ha come unico scopo la soddisfazione del commensale “a tavola”.

G.L.E. RISTORAZIONE E’ UN’AZIENDA CERTIFICATA

UNI EN ISO 9001:2015 Sistemi di gestione per la Qualita

UNI EN ISO 14001:2004 Sistemi di gestione Ambientale

UNI EN ISO 22000:2005 Sistemi di gestione per la sicurezza Alimentare
UNI EN ISO 22005:2007 Sistemi di Rintracciabilita
BS OHSAS 18001:2007 Sistemi di gestione della salute e sicurezza sul lavoro

UNI 10854:1999 Sistemi di gestione per I'’Autocontrollo basato sul metodo H. A. C. C. P.

Foods & trends — G.L.E. Ristorazione



La ristorazione che fa Scuola.

Nella ristorazione scolastica & necessario coniugare le piu
moderne indicazioni dietetiche all’attenzione ed ai gusti dei
ragazzi.

La nostra offerta, dall’eta prescolare fino alle universita, é
contraddistinta da specifici progetti nutrizionali di educazione
alimentare utili a favorire I'acquisizione di corrette abitudini, a
scuola come a casa.

Il nostro servizio si caratterizza per la diversificazione dell’offerta,
per I'efficienza, per la massima attenzione alle esigenze di tutti,
per la qualita e la cortesia oltre che per la qualita dei prodotti,dei
pasti, dell’animazione e dell’ambiente.

Mangiare correttamente, con piacere e gusto e sentirsi bene con il
proprio corpo €& la filosofia che G.L.E. Ristorazione vuole
comunicare in modo semplice e chiaro ai bambini ed ai ragazzi.
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Per un’Azienda come G. L. E. Ristorazione la responsabilita sociale
€ un punto focale della propria mission.

La consapevolezza del rispetto delle norme e degli obblighi nei confronti
dei nostri Clienti e verso la comunita in generale € la linea guida del
nostro operato.

Le tematiche sul benessere e la nutrizione dei popoli ed il controllo sugli
sprechi, il problema dell’esclusione sociale, I'ingresso nel mondo del
lavoro dei giovani, lo sviluppo delle comunita sostenibili, la sicurezza, la
salute ed il rispetto del’ambiente sono per noi fondamentali.

LE NOSTRE REFERENZE
COMUNE DI:

PINO TORINESE (TO)
CASTAGNETO PO (TO)
CUORGNE (TO)

MONTALDO ROERO (CN)
MONTEROSSO AL MARE (SP)
REZZOAGLIO (GE) \/
SANTO STEFANO D’AVETO (GE) |
SANTO STEFANO ROERO (CN)

VEROLENGO (TO)

VILLAFALLETTO (CN)

VOTTIGNASCO (CN)
PRALORMO (TO)

CARMAGNOLA (TO) — PASTI DOMICILIARI
CERESOLE D’ALBA (CN)

CENTALLO (CN)

TORINO - CENTRI ESTIVI

PREFETTURA DI MILANO - PREFETTURA DI TORINO - GUARDIA DI FINANZA GENOVA -R. T. L. A. DI
GENOVA - GEPSA S. A. / GRUPPO ENGIE — POLISMILE TORINO

FONDAZIONE DON GNOCCHI O.N.L.U.S. TORINO - PRESIDIO AUSILIATRICE TORINO — RESIDENZA
SANT'ANTONIO CARMAGNOLA (GRUPPO OPERA)

Questi, come altri ancora, hanno riposto in noi la loro fiducia.




Buona pausa pranzo a tutti Voi con BL(<IN
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